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HANDWASHING

_____________

_____________

_____________

_____________

_____________

Week 2:

Safety

Culture 
Food

The

of

Directions: Number_the_handwashing_steps_in_the_correct_order.

Scrub hands and arms 
vigorously for 10 to 15 
seconds.

Dry hands and arms.

Wet hands and arms. 

Apply soap. 

Rinse hands and arms 
thoroughly.
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Patrocinado por

Septiembre de 2017

LAVADO DE LAS 
MANOS

_____________

_____________

_____________

_____________

_____________

Numera_los_pasos_del_lavado_de_manos_en_el_orden_correcto.

Frotarse bien las manos 
y los antebrazos de  
10 a 15 segundos.

Secarse las manos y 
los antebrazos.

Mojarse las manos y 
los antebrazos. 

Aplicar jabón. 

Enjuagarse bien las manos 
y los antebrazos.

©2017 National Restaurant Association Educational Foundation (NRAEF). Todos los derechos reservados. ServSafe® y el logotipo de ServSafe son marcas registradas de la NRAEF. 
National Restaurant Association® y el diseño del arco son marcas registradas de la National Restaurant Association.
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