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Actividad 1: Cargue el refrigerador

1 Carne entera 2 Pollo entero

3 Pay de nuez 4 Carne de res 
molida cruda

5 Pescado crudo
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Respuestas Mantenga la seguridad, diga “No” a la contaminación cruzada

Semana 4
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Actividad 2: ¿Así se previene la contaminación cruzada?

"

1 2

Almacenar a 6 pulgadas (15 cm)  
del piso

Almacenar los alimentos en un 
recipiente de blanqueador vacío

3 4

Preparar el pollo y la lechuga en la 
misma tabla de cortar picada

Comprar bolsas de lechuga 

Respuestas Mantenga la seguridad, diga “No” a la contaminación cruzada

Semana 4
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