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Actividad 1: Cargue el refrigerador
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Actividad 2: ¢ Asi se previene la contaminacion cruzada?
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Almacenar a 6 pulgadas (15 cm) Almacenar los alimentos en un
del piso recipiente de blanqueador vacio

Preparar el pollo vy la lechuga en Ia Comprar bolsas de lechuga
misma tabla de cortar picada
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